AGRO: MINAS LACTEA 2023 CONTEMPILA
INOVACAO E EMPREENDEDORISMO

Programacao vai destacar possibilidades de mercado e potencialidades profissionais.

O Minas Lactea 2023 serd realizado entre os dias 18 a 20/07 em Juiz de Fora, na Zona da Mata.
O evento, promovido pela Empresa de Pesquisa Agropecudria Minas Gerais (Epamig), contara com
todas as atividades na Sede do Instituto de Laticinios Candido Tostes (Epamig/ ILCT) e tera o tema
“Inovacao e Gourmet”.

A Inovacao contara com espaco proprio que recebera interacdes e debates sobre mercado e
profissionais do futuro. “Nos dias 18 e 19 de julho, teremos programacao diversificada envolvendo
discussdes sobre industria, formacdo profissional, casos de sucesso e acées em parceria com o
Sistema Inovalacteos, com o Centro Regional de Inovacgébes e Transferéncia de Tecnologias (Critt) da
Universidade Federal de Juiz de Fora (UFJF) e com o Sindicato da Industria de Laticinios e Produtos
Derivados no Estado de Minas Gerais (Silemg)”, adianta a coordenadora da Comissao de Inovacao do
Minas Lactea, Cristiane Viana Guimaraes Ladeira.

O painel “O profissional do futuro do setor de laticinios”, sera realizado no dia (18/07), as 14h.
Dentre os convidados estao Paulo do Carmo Martins, pesquisador da Embrapa Gado de Leite; Lucia
Resende, laticinista do “Sabores do Sitio” e ex-aluna da Epamig ILCT e um representante da empresa
Piracanjuba. “O objetivo do painel é fomentar discussbées sobre possibilidades de mercado e
profissionais do futuro, para isso vamos contar com convidados que sdo referéncia na
pesquisa/ensino, na industria e no empreendedorismo”, afirma Cristiane.

Em (19/07), a programacdo contara com a Reuniao Técnica do Silemg, aberta ao publico de
10h as 12h. “Na parte de tarde, contaremos com a participacao das empresas ganhadoras do “Prémio
de Inovacao Tecnoldgica da Expomaq/Minas Lactea 2022": Emil e Christian Hansen, que farao a
demonstracao das tecnologias premiadas”, destaca a coordenadora. “Outra novidade serd a oficina
de 'ldeacdo e Empreendedorismo' do Centro Regional de Inovacées e Transferéncia de Tecnologias
(Critt) com participacao do sistema Inovalacteos, que vai acontecer a partir das 15h”, acrescenta.

Para participar da programacao de Inovacdao no Minas Lactea 2023 nao sao necessarias
inscricdes prévias.

Minas Lactea 2023

A programacao do Minas Lactea 2023 “Inovacao e Gourmet” contara ainda com o 369
Congresso Nacional de Laticinios (CNL) e a 422 Semana do Laticinista (inscricdes abertas), com o 462
Concurso Nacional de Produtos Lacteos (CNPL) (inscricdo de produtos) e com a 472 Exposicao
Produtos Lacteos (Expolac), que vai reunir empresas do setor para a apresentacao de inovacdes para
0 mercado e contara com palestras e harmonizagdes de lacteos com vinhos, café e cerveja, dentre
outras combinagoes.

O pré-cadastro de expositores e visitantes pode ser feito aqui. Acompanhe outras novidades



no site www.minaslactea.com.br.

Concurso Gastronomico

A Epamig Instituto de Laticinios Candido Tostes é mais uma vez parceira do Centro
Universitario Academia (UniAcademia) na realizacao do Desafio Gastronomico Deleite Mineiro. A
segunda edicao da competicao premiara os estudantes do curso de Gastronomia do UniAcademia que
criarem os melhores pratos, usando produtos lacteos participantes do Minas Lactea 2023.

O objetivo da premiacao é estimular a criacao de receitas, fomentar a boa qualidade nas
producdes gastronémicas e o trabalho em equipe. A disputa serd em duas etapas: na primeira
seletiva havera execucao dos pratos, degustacao, julgamento e selecdo das trés preparacdes que
participarao da final durante o Minas Lactea no Espaco da Exposicao de Produtos Lacteos (Expolac).

Os alunos de Gastronomia do UniAcademia tém até 29 de junho para se inscreverem. A ficha
técnica deve ser enviada para o e-mail yuryfeliciano@uniacademia.edu.br. Mais informacdes estao
disponiveis no portal da instituicao.
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